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Establecer la viabilidad y pertinencia de la apropiacion de un paquete tecnologico para el aprovechamiento integral del fruto de mango subutilizado en
municipio de San Marcos, Guerrero, mediante el desarrollo de estrategias factibles y sustentables de transformacidn, conservacion, capacitacion y comercializacion
de productos alimenticios libres de glifosato y agentes toxicos, de calidad nutricional, microbioldgica, sensorial y funcional para consumo humano y animal a partir de

este fruto.

OBJETIVOS ESPECIFICOS.

* Diagnosticar de manera participativa el estado actual de la produccién de mango en San Marcos, Guerrero.

* Evaluacion de presencia de glifosato y agentes toxicos, andlisis de calidad microbioldgica, nutrimental y nutraceutica del mango fresco.

* Implementar y evaluar bases técnicas de para el desarrollo del proceso de deshidratacion de mango en unidades productoras familiares que generan informacion
base que sirvan como antecedente para la posterior implementacion de un paquete tecnoldgico de alto impacto econdmico, social y tecnologico para las condiciones
que requiere el municipio de San Marcos, Guerrero.

* Evaluacion de la calidad del producto deshidratado y harinas para consumo animal.

* Exploracion de mercado, oferta y demanda, revision en base de datos de productos deshidratados similares, para realizar un analisis preliminar de
factibilidad mercado, técnica y economico-financiera que permita sentar bases solidad para escalar esta tecnologia.

* Desarrollo de cursos y capacitacion a productores de San Marcos, Guerrero
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PRINCIPALES LOGROS Y RESULTADOS

Se logro realizar un andlisis de manera participativa y colaborativa
en coordinacion con los productores de mango de San Marcos,
Guerrero lo cual permitid conocer la situacion actual de la

produccion de este fruto en el municipio.

Se fortalecieron los vinculos de confianza y trabajo con los
productores, permitiendo asi, continuar con el acompafiamiento

técnico que tanto requiere el productor.

El productor creo autoconciencia de los efectos nocivos del uso de
glifosato y agentes quimicos, autosensibilizindose en las

necesidades de buscar alternativas que permita su erradicacion

El productor se percat6 de la necesidad de buscar alternativas valor

agregado para el fruto mango
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Se gener6 conocimiento sobre el contenido nutrimental,
fitoquimico y funcional del mango en fresco y rodajas de mango
deshidratado, observando que poseen caracteristicas adecuadas para

competir con los productos existentes en el mercado.

La exploracion de mercado, oferta y demanda demostrd que el
mango deshidratado tiene un mercado en constante aumento, y en

nuestro pais tiene gran aceptacion por el consumidor.

Se capacito a las unidades productoras familiares sobre el proceso
de deshidratacion de mango, BPM, HACCP y POES, observando
que es factible la apropiacion de un paquete tecnoldgico que

permita el aprovechamiento integral del mango.
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APORTACIONES CIENTIFICAS

Se generd informacion relevante sobre el contenido nutrimental,

fitoquimico y funcional de mango fresco y mango deshidratado.

Se generaron datos del proceso de proceso de deshidratacion de
mango, como cinética de secado, caracteristicas fisicoquimicas y
tiempos de proceso, que permitirdn estandarizar procesos de

deshidratacion escalables.

Se evalud la calidad calidad nutrimental y sensorial de la harina
para complemento para alimentacion animal, generando
informacion de importancia para el aprovechamiento integral del

fruto.
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APORTACIONES DE INCIDENCIA

Se fortalecieron los vinculos de colaboracion del equipo de trabajo con las
unidades productoras familiares, contribuyendo al desarrollo de futuros

proyectos.

Se capacit6 a productores y unidades productoras familiares sobre las buenas
practicas agricolas y el efecto nocivo del empleo de glifosato y los agentes

quimicos.

Se capacito a las unidades productoras familiares sobre el proceso de
deshidratacion, permitiendo asi, que esta sea una alternativa de valor

agregado e ingresos econdmicos para las mismas.

Se dejaron los cimiento para la posterior implementacion de un paquete
tecnologico de alto impacto econdmico, social y tecnologico para las

condiciones que requiere el municipio de San Marcos, Guerrero.
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FORTALEZAS DEL EQUIPO DE TRABAJO VIAS DE APLICACION DEL CONOCIMIENTO GENERADO

El equipo de investigadores involucrados en este proyecto, cuenta Se generaron manuales y memorias de los cursos, los cuales son extrapolables
con las capacidades académicas e intelectuales para el desarrollo de a otras regiones, por lo cual su aplicacion puede contribuir al desarrollo
proyectos en vinculacidn con unidades productoras familiares, unidades productoras familiares de otros estados.

ademads, de tener mas de 5 afios de trabajo de acompafiamiento y

vinculacion con las mismas. Los datos generados pueden servir como antecedente para el desarrollo de
subproductos a partir de mango, ya que se ha reportado que el contenido

El equipo de trabajo es multidisciplinario, por lo que es posible nutrimental y fitoquimico es competitivo con el mercado.

cumplir con todas los requerimientos y necesidades de las unidades

productoras familiares de mango del municipio de San Marcos. El proceso de deshidratacion gener6d rodajas de mango con caracteristicas
fisicoquimicas y nutrimentales adecuadas, por lo que las condiciones de

Nuestro equipo de trabajo, tiene amplia experiencia en las areas de proceso pueden servir como base para el desarrollo de este tipo de producto.

manejo agronomico, de nutricion, fitosanitario y de manejo

poscosecha, industrializacién, comercializacion y alternativas de

valor agregado de este fruto, permitiendo un acompafiamiento

integral de las unidades familiares productoras de mango.



