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y : : B MICRONUTRIENTES
La Sandla COIMoO fuente de :BAJACANTID;}D“E VITAMINAS: A, C, Ey grupo 8.

:DE CALORIAS MINERALES: Calcio y Hierro.
ingredients funcionales

Citrullus lanatus

PRODUCCION
NACIONAL

© 946,458 ¢

Segundo cultivo de mayor importancia en
la Comarca Lagunera

Problemas para la comercializacion

Oscilacién de precios

. : PRINCIPALES PAISES EXPORTADORES
EXCQSO de Oferta LUGARES DE PRDDUCC|0N . Méxicoecupael 12° lugar en produccion,
SaturaCién del mercado Sonora, Jalisco, Chihuahua, Veracruz, Guerrero,  las supes rficie mexicana rk cosecha de sandia

Campeche, Nayarit, Oaxaca, Colima, Chiapas. v esla 15" mas extensa entre los paises productores.



Objetivos del proyecto

1) Caracterizar compuestos bioactivos presentes en el epicarpio de sandia
(Citrullus lanatus)

2) Disenar formulaciones del alimento, adicionado con la corteza de
sandia, y determinar su calidad nutricional

3) Evaluar las propiedades funcionales (antioxidante, antimicrobiana,
prebiotica, antiproliferativa) e inocuidad de la formulacion

4) Estudiar la factibilidad econémica para la produccién de trufas
adicionadas con harina de epicarpio de C. lanatus



Principales resultados

1. Identificacion de compuestos con potencial efecto benéfico en el epicarpio de sandia

2. Formulacién de un alimento funcional a partir de la corteza de sandia, la cual puede
provenir tanto del fruto que no cumple con las especificaciones de calidad para
exportacion o venta en el pais, como la generada a partir del consumo del fruto

3. Evaluacion de la calidad nutricional y propiedades funcionales de la formulacion

4. Estudio de la factibiidad econémica de la formulacion
5. Formacion de cuatro recursos humanos a nivel licenciatura y uno de maestria

6. Una solicitud de patente

7. Dos cursos-taller de capacitacion a productores, estudiantes, consumidores y publico
en general



Aportaciones cientificas

» Perfil fitoquimico del epicarpio de sandia
* Determinacion la calidad nutricional y funcional de la formulacién resultante
» Estudio de la toxicidad e inocuidad de la formulacion disenada

Aportaciones tecnoldgicas

« Formulacion de un alimento funcional enriquecido con corteza de sandia, con actividad

antioxidante, antimicrobiana y prebidtica, inocuo, con atributos sensoriales aceptables y seguro
para su consumo

Integracion, colaboracion y fortalecimiento de un grupo multidisciplinario

Via de aplicacion del conocimiento generado entre un colectivo de productores y
consumidores, y la Universidad Autéonoma de Coahuila



